
Remise en œuvre en chambre froide

24 h

Placer la dans la chambre 
froide

 C'est prêt !

Prendre la quantité souhaitée 

+°C

 C'est prêt !

Remise en œuvre  chaude en Four mixte

10 min.

Placer le bac gastro dans  le 
four en mode Vapeur

Prendre la quantité souhaitée
Ex: 1/2 Sachet dans un GN 1/1 65mm

99°C

Ajouter 
bouillon et 
garniture

FICHE DE REMISE EN OEUVREFICHE DE REMISE EN OEUVRE

 4 min.

Remise en œuvre chaude

Prendre la quantité souhaitée Plonger la dans un grand
volume d'eau bouillante ou
dans la préparation chaude

Egoutter, c'est prêt !

Remise en œuvre froide

Prendre la quantité souhaitée 
Plonger la dans un grand 
volume d'eau tempérée

 6 min.

Egoutter, c'est prêt !


